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Vorspeisen Beilagen
GrinerSalat ... 8.00 Portion Chrut . . . 5.50
Gemischter Salat ... 9.00 Hausgemachtes Apfelmus ... 5.00
Kleine Portion Leberli ... ... ... 11.00 Salzkartoffeln ... ... 4.00
Schwartenmagen mit Zwiebelsauce ... . 10.50 Pommes frites ... ... 6.00
Hauptgang Desserts
Blutwurst .. 11.50 Gebrannte Créme. ... ... 9.50
Grosser Schweinsdarm/Blutwurst ... ... 16.00 Vermicelles ... ... 9.50/12.00
Leberwurst ... 11.50 Coupe Nesselrode ... . 11.50 /13.00
Leberli (klein / gross) ... 11.00/14.00 Apfelmus mit Zimt und Vanilleglace ... 8.50
Kesselfleisch mit Chrut ... .. ... 18.50
Speck (gerduchert) mit Chrut ... 18.50 S
Speck/Kesselfleisch (je 1 Tranche) mit Chrut ... 18.50 auser
Ripplimit Chrut .. 19.00 Feiner Sauser (5 dl .. 13.00
Wadli 15.00
Schweins-Geschnetzeltes ... 16.00
Schweins-Schnitzel paniert oder nature ... .. 14.50
Kotelett paniert oder nature ... ... 16.00 Metzgete—D aten 2027
Buurd-Kotelett paniert oder nature ... . 18.50
VOFP@SSE@N e 17.00 17. bis 21. Februar 2026
Gstell (Herz und Lungevom Kalb) ... 16.50 3. bis 7. November 2026
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